ermOmetro de carne digital TP108

TermOmetro de carne digital € essencial na criagao de succlent, concurso, deliciosas refeicdes
caseiras perferctly cada vez.

Passo 1: Pressione o botao on
Passo 2: Insira a sonda no centro do alimento (nao tocando o 0sso) para ler a temperatura interna

Etapa 3: escolha 0 modo de exposicao de temperatura em °C/°F

Hold: pausa curta uma medicao de temperatura, manter a temperatura atual para verificar a
temperatura e, em seguida, cliqgue neste botao para retornar a condicao de temperatura normal

Bom para todos os alimentos, incluindo liquidos,
escala 1. Temperature:-50 °C a 300 °C/-58 °F a 572 °F

2. sonda de aco inoxidavel



