
デジタル肉温度計 TP108

デジタル肉の温度計は succlent、柔らかく、おいしい家の調理された食事を perferctly たびに作成することで必要である。

ステップ 1: ボタンを押す
ステップ 2: 食品の中心にプローブを挿入 (骨に触れていない) 内部の温度を読み取るために
ステップ 3: ℃/℉の温度表示モードを選択します。

ホールド: 温度測定を一時停止し、温度を確認するために現在の温度を維持してから、このボタンをクリックして通常の温度状態に戻します。

液体を含むすべての食品のために良い、
1. 温度範囲:-50 ℃ ~ 300 ℃/-58 ℉ ~ 572 ℉

2. ステンレス鋼のプローブ


