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Radiation Detector Sound Level Meter  Infrared Thermometer  Light Meter Anemometer

Electron Termometro, Mayor uso de cocinera de la familia, fuera barbacoa viajes

Caracteristica:

Gama 1.Measurement: -50 °C a 300 °C (-58 ° Fa 572 ° F)
Exactitud 2.Measuring: display = 0,1

Degree.-50 °Ca 20 °C (-58 ° F a -4 ° F): £ 2degree
-20°Ca200°C(-4°Fa392°F). +1grado

200 °Ca 300 °C (392 °Fab572 °F): = 2degree ~ + 5degree
3.Waterproof

4.LCD indicacion del valor de temperatura

5.Holding valor de temperatura de visualizacién

Poder 6.Auto off

1. pulse la tecla ON / OFF una vez, la pantalla mostrara
todos los segmentos, después de un segundo measuing pantalla
temperatura, y pulse la tecla de nuevo, habra des
apagar.
2. cuando la pantalla esta en estado normal, pulse el HOND
clave de la temperatura de medicion sera la celebracién de ninguna
cambio, pulse de nuevo, el estado de sujecion seran de vuelta a
estado normal de medicién de la temperatura
3.At estado normal, pulse la tecla MAX / MIN, habra
Sé valor mas alto que se muestra en la memoria, pulse de nuevo,
Aparece Memoria valor mas bajo



4.At normal, pulse la tecla C/ F, no se mostrara
Temperatura de grados Celsius a Fahrenheit grado
5.Cambie la bateria, abra la causa de la bateria como sigue
Draft, la bateria es del tipo celular y para

Barbacoa forma temperatura reterence:

Tipo de carne se puede seleccionar la temperatura Forachieving gusto.
.

Meat Raw Mediulm raw Medmm Well doue

i BEH T SR 12 °F T i ¢
Beef 140 284 145 203 160 320 17 307.8
Lamb 151 303.8 160 320 171 307.8
Pork 171 307.8
Chicksn 180 356
Turkey 180 356

1.Do no la barbacoa juntos la comida, sélo es necesario medir
2.Do no tocar el tubo de acero cuando la medicion se acaba de completarse
Claro 3.Sujete y sera lavar el tubo de acero por el agua hervida antes y después de su uso



