Digitale vlees thermometer TP108

De digitale thermometer van het vlees is essentieel in het creéren van succlent, tedere, heerlijke huis
gekookte maaltijd perferctly elke keer.

Stap 1: druk op de knop aan

Stap 2: steek de sonde in het midden van het voedsel (niet aanraken van het bot) om de interne
temperatuur te lezen

Stap 3: Kies de modus van de temperatuur weer te geven in °C/°F [

Hold: korte pauze een temperatuur meting, handhaven van de huidige temperatuur om de
temperatuur te controleren, en klik vervolgens op deze knop om terug te keren naar de normale

temperatuur conditie

Goed voor alle voedingsmiddelen, waaronder vloeistoffen,
1. de waaier van de temperatuur:-50 °C aan 300 °C/-58 °F aan 572 °F

2. de sonde van het roestvrijstaal



